BENVENUTO

VINI E AMICI

Das wirkliche Geheimnis um gliicklich zu sein, ist nicht der
tolle Wein oder die frische Kiiche, es ist die gute
Gesellschaft, in der man seine Zeit verbringt.

StoBt auf euch an!

0b mit der besten Freundin oder dem ersten Date, mit der
ganzen Familie, den Kollegen oder der ganzen
Nachbarschaft. Denn nichts sagt ,,schon, dass wir uns
kennen“ so wie ein guter Drink und das Klirren von Glasern.

Sie haben in der Tiefgarage geparkt?

Sprechen sie unser Servicepersonal
fiir Ihre Rabattkarte an.




VORSPEISEN

BRUSCHETTA 4 ©
BURRATA POMODORINI » €
VITELLO TONNATO .5
CARPACCIO u

PIZZABROT u

OLIVEN »
PARMESAN w
PARMESAN, OLIVEN UND PIZZABROT «:

PIATTI PER DUE 46m.0¢

“© Vegetarisch




INSALATA DI PATATE o

SALATE

CESARE CON POLLQ e

TONNO 1

CESARE mc

MISTA "€

WAHLE DEIN DRESSING




HAUPTGERICHTE

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL s 24
TRUFFEL SCHNITZEL 6156 26

ARRABBIATA SCHNITZEL ui.¢ 24

KALBSSTEAK ALL'ITALIANA .

KALBSSTEAK ALLA SALTIMBOCCA ROMANA ¢

FISCH

PULPO ET SCAMPI & 28

ZANDERFILET VOM GRILL 05

ZANDERFILET ALLA PUTTANESCA 11,0




PASTA

Taglich frisch vor Ort in unserer , Pastaficio” hergestellte Pasta-Variationen aus den besten Zutaten.
Linguini, Mafalde, Penne und Radiatori

Zu unserer Pasta servieren wir lhnen immer eine Schale unseres 36 Monate gereiften
Parmigiano Reggiano DOP.

PESTO BEVIAMO 115
MAFALDE FRUTTI DI MARE .50
ALFREDO CON POLLO s

CREMA DI TARTUFO ¢ ©
PESCATORE s

BOLOGNESE ALLA BEVIAMO 41,1

SALMONE E SPINACI s0

GORGONZOLA E ZUCCHINI ¢ €

POMODOR0 » ©

ARRABBIATA €




PIZLA

Unsere Neapolitanische Pizza wird aus italienischem 00-Mehl taglich frisch hergestellt
und reift fiir 72 Stunden, bevor sie auf Stein frisch gebacken wird. Um den authentischen Geschmack
zu garantieren, verwenden wir italienische San Marzano Tomaten, Biiffel- und Fior di Latte Mozzarella.

MARGHERITA 1 © 11
SALAMI 4516 14

DIAVOLA 4515 14

TONNO w0
FRUTTI DI MARE w506

QUATTRO FORMAGGI 11c ©

VEGETARIA e ©

CREMA DI PESTO BASILICO s ©

CRUDO 45m¢

TARTUFO E FUNGHI 6 €
COTTO E FUNGHI 45m¢

MORTADELLA E BURRATA




DESSERTS

Hausgemachte Dessertvariationen und Kuchen fiir den gelungenen Abschluss oder fiir zwischendurch.
TIRAMISU ALLA BEVIAMO ¢ €
PANNA COTTA: &
TARTUFO NOCCIOLA u51. ©

HIMBEER-SCHOKOLADENCREME-TARTE s1cc ©

ITALIENISCHER ZITRONENKUCHEN ¢ ©

PIZZA CHOCOLATA 1; €

KUCHEN-ANGEBOT

Taglich wechselnde
Kuchenauswahl,
dazu servieren wir Filterkaffee




UNSERE KASESORTEN

PARMIGIANO REGGIANO DOP 36 MONATE GEREIFT

FIOR DI LATTE

BURRATA

SCAMORZA

GORGONZOLA DOP

UNSERE WURSTSORTEN

PROSCIUTTO DI PARMA DOP 24 MONATE GEREIFT

SALAMI

MORTADELLA BOLOGNA 1GP

Lusatzstoffe:
1 Farbstoff

2 koffeinhaltig

3 chininhaltig

Allergene:

Al Glutenhaltiges Getreide Weizen
A2 Glutenhaltiges Getreide Roggen
A3 Glutenhaltiges Getreide Gerste
A konserviert A4 Glutenhaltiges Getreide Hafer
5 SiiBungsmittel B Krebstiere

6 Antioxidationsmittel C Eier

7 Geschmacksverstérker D Fisch

8 Phenylalaninquelle E Erdniisse

9Phosphat F Soja

G Milch und Milchprodukte (einschl.

Laktose)

H1 Schalenfriichte Mandeln
H2 Schalenfriichte Haselnuss
H3 Schalenfriichte Walnuss
H4 Schalenfriichte Pekannuss
| Sellerie

) Senf

K Sesamsamen

L Schwefeldioxid & Sulfite
M Lupinen
0 Weichtiere

Alle Preise in Euro inkl. gesetzl. MwSt.




